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NOS COCKTAILS
SIGNATURE

LA FIEVRE 12¢€
Gin, absinthe Lachance, suze, sirop de gingembre, citron vert

CARDAMOME MULE

Vodka, infusée cardamome, jus de citron, ginger beer, cardamome
bitter

JERRY NUT

Rhum Sailor Jerry, expresso, liqueur de café, sirop de noisette
ROSALIA

Gin, jus de citron jaune, sirop de gingembre maison, jus de cranberry
L'ALTHEA

Vlodka infusé hibiscus, jus de pamplemousse, sirop d hibiscus, jus citron
jaune, blanc oeuf

BELLE DAME
Liqueur sureau, liqueur thym, vermouth blanc, jus citron, prosecco

OLD VANILLA
Bourbon, bitter angostura, vanille.

CANOU




NOS COCKTAILS
CLASSIQUES

10€
AMARETTO SOUR

Amaretto, jus de citron, bitter angostura, blanc d'oeuf, sucre de canne
CLOVER CLUB

Gin, purée de framboise, blanc d'oeuf, citron jaune, sucre de canne
MAI TAI

Rhum ambré, triple sec, jus de citron vert, sirop orgeat, rhum Sailor
Jerry

SHOW
Le cocktail du moment




LA CAVL

LES ROUGES 12d  75d
COTES DU RHONE 32€
AOP Grés de Gayanne - 75l
BEAUMES DE VENISE 39€
AOP Domaine Pierre Rougon- 75¢l
COTES DU ROUSSILLON 7€ 35€
AOP Walden- 75¢l
SAVOIE GAMAY E. CARREL 7€ 30€
vin de Savoie - 75¢l
VIN NATURE - SELON ARRIVAGE 7€ 42¢
LES ROSES
12 75d
GRENACHE LE VERSANT 7€ S0€

IGP pays d'oc - 75¢l




LA CAVL

LES BLANCS 12d 75d
SAVOIE JONGIEUX BLANC E. CARREL 25€
AOP - 75¢l
ECOTERRA CHARDONNAY 2020/2021 - BIO 7€ 28€

IGP Pays d'Oc - 75¢l
PAKHUS MOELLEUX 7€  32€
Vin de France
IGP PAYS D'OC VIOGNIER VERSANT 29¢€
GP Pays d'Oc Viognier - 75¢|
VIN NATURE - SELON ARRIVAGE 7€ 42€

LES BULLES 8
BLANC DE BLANCS CORVEZZO ~ ITALIA 36€
CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE 7SCL 98¢




LE BAR

LES BOISSONS FRAICHES

LES JUS LARBRE A JUS 25CL o€
Orange, pomme, abricot, poire, tomate

CHARITEA - THE GLACE 33CL 5,20€
Charitea green gingembre, mint, black citron, red rooibos

COCA COLA OU COCA 0 33 CL 4,20€
PERRIER 33CL 4,20€
LEMONAID ~ LIMONADE 33 CL 5,20€
citron vert, fruit de la passion, ginger, orange sanguine, mate orange

SUZE TONIC SANS ALCOOL 25CL 4€
GINGER BEER FRANKLIN 20CL o€
TONIC FRANKLIN 20CL o€

Nature, concombre, hibiscus, gingembre

LES EAUX
EVIAN 1L 5€
EVIAN 50CL 3€
SAN PELLEGRINO 1L 5,50€
SAN PELLEGRINO 50CL 4,20€

LES BIERES

Dreggion 262l Hpld  Geulelle 334 e
PERONI 4,10€ 8€ DESPERADOS \_“
PALE ALE MEANTIME 6€ 9,50€ BIERE DU MOMENT BLANCHE
ST STEFANUS 5,50€ 9€ BON SECOURS AMBRE MYRTILLE
Epileille 25
LIEFMANS ROUGE




LE BAR

LES APERITIFS

CAMPARI 2CL 13
CASANIS 2CL 13
PASTIS, RICARD 2CL €

Perroquet, tomate, mauresque (+0,50€)

MARTINI ROUGE OU BLANC 6€
VERMOUTH ROUGE OU BLANC 6,50€

PORTO ROUGE OU BLANC 6€

SUZE o€
KIR 4,50€
KIR ROYAL 16€
COUPE DE CHAMPAGNE 16€
SPRITZ 10€

Apérol, saint germain, italicus, pampelle

LES GIN TONIC

GIN BOMBAY SAPHIRE, GENEVRIER, ZEST ORANGE & CITRON, TONIC 10€

GIN BULLDOG, BRANCHE DE THYM, BAIE DE GENEVRIER, TONIC 12€
HIBISCUS
GIN HENDRICK'S, PETALES DE ROSE, CONCOMBRE, TONIC AU 13€
CONCOMBRE
GIN BIO L'’ACROBATE, ORANGE, CITRON TONIC 14€
GIN BIO LACHANENCHE, PETALES DE ROSE, CITRON, TONIC 14€
LES RHUMS 4l LES WHISKIES o4
HAVANA BLANC 6€ CLAN CAMPBELL 6€
HAVANA ESPECIAL AMBRE 850€ BULLEIT BOURBON 9¢
DOLFARA aie HATOZAKT 10€
SAILOR JERRY 8¢ GLENMORANGIE 11€
DOORLY’S 14€ TALISKER 12€
EMINENTE 11€

LES VODKAS 44

ABSOLUT 7€
WYBOROWA 6€

LES TEQUILAS 4l

JOSE CUERVO ESPECIAL 7€
PATRON SILVER 12€




LE MENU

DE 19H A 21H30
\ |
LES FORMULES
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 30€
ENTREE + PLAT + DESSERT 39€

LE MENU ENFANT j«sqwi D rs [13,50€ ‘l

SIROP A LEAU OU DIABOLO
STEAK HACHE OU SUGGESTION DU JOUR
GLACE

LES ENTREES

« VELOUTE DU MOMENT 9€
o VELOUTE DU MOMENT AVEC (EUF PARFAIT 12€
o CHEVRE PANE, CONFITURE DE FIGUES, PICKLES 12€
D'ECHALOTE, GRAINES DE MOUTARDE ET POUSSES DE
MESCLUN
« FINES TRANCHES DE BCEUF * MARINEES A 15€

L'ASIATIQUE, MAYONNAISE AU SESAME, NOIX DE
CAJOU TORREFIEE, HERBES FRAICHES

o POIREAUX BRULES, MAYONNAISE FUMEE, COULIS DE 12¢
VERT DE POIREAUX, CROUTONS AU BEURRE

« REBLOCHON ROTI, CHARCUTERIE, POMMES DE TERRE, 22€
MESCLUN (2PERS)

*WW



LE MENU

LES PLATS

. SUPREME DE VOLAILLE BASSE TEMPERATURE, 23€
SMASH POTATOES, LEGUMES D'HIVER, CREME DE
MOUTARDE A L’ANCIENNE

o FILET DE BAR FRAIS, CREMEUX POTIMARRON, 24€
POLENTA CROUSTILLANTE LEGUMES D'HIVER, GEL
CITRON

o CROZIFLETTE SAVOYARDE, LARDONS, REBLOCHON, 20€
OIGNONS CONFITS

o CROZIFLETTE FORESTIERE, PLEUROTTES EN 20€
PERSILLADE, REBLOCHON, OIGNONS CONFITS

o BURGER VEGETARIEN, GALETTE DE LENTILLE 20€
VERTE BIO, OIGNONS CONFITS ET EN PICKLES,
CHOUX ROUGE, TOMME DE SAVOIE, MAYONNAISE
FUMEE

« BURGER SAVOYARD, PAIN BRIOCHE BIO, STEAK 22€
BLACK ANGUS 150G*, COPPA GRILLE, OIGNONS
CONFITS ET EN PICKLES, CHOUX ROUGE, TOMME
DE SAVOIE, MAYONNAISE FUMEE

LES DESSERTS

« GANACHE MONTEE CHOCOLAT PRALINE, CREMEUX 12€
CHOCOLAT, SABLE CHOCOLAT, CROUSTILLANT
PRALINE, CREME ANGLAISE

« MILLES FEUILLES, GANACHE MONTEE VANILLE, 10€
CARAMEL, POMMES VANILLE

« POIRE POCHEE AU EPICES, CREME MONTEE A LA 10€
VANILLE, PAIN D'EPICES, BRUNOISE POIRE

* /o oy 96



POUR FINIR

LES BOISSONS CHAUDES

CAFE EXPRESSO OU ALLONGE 2€
DECAFEINE 2,10€
DOUBLE EXPRESSO 3,50€
NOISETTE 2,20€
CAPPUCCINO 3,90€
GRAND CREME 3,80€
CHOCOLAT CHAUD 3,90€
THE OU INFUSION CAFE RICHARD 2,80€

LES DIGESTIFS

ARMAGNAC SAMALENS 8€
COGNAC CAMUS (ILE DE RE) 10€
CHARTREUSE VERTE OU JAUNE 11¢€
EAU DE VIE POIRE 6,50€
CALVADOS 8€
LIQUEUR LACHANENCE 6,50€
LIMONCELLO LACHANENCE 6,50€
GENEPT LACHANENCE 7€
BAILEY'S 6,50€

GET 27 6,50€




POUR L’APERO

DE 17H A 21H

NOS TAPAS MAISON A PARTAGER |
(OU PAS!!!
GARLIC BREAD

3,5€
DUO DE HOUMOUS ET TAPENADE A TARTINER
7€
OEUFS DUR MAYONNATISE FUMEE ET PICKLES D'OIGNONS

7€
CAKE AUX OLIVES VERTES AVEC TAPENADE AUX OLIVES NOIRE
7€

CAKE MAISON AU SAUMON FUME ET A LANETH AVEC RILLETTES DE
SAUMON

8 €

SAUCISSON SEC DE SAVOIE NATURE VPF ENTIER
8,9€

GRANDE PLANCHE FROMAGES ET CHARCUTERIE
29€

PETITE PLANCHE FROMAGES ET CHARCUTERIE

15¢€




